
Antipasti

Tris di affumicati di mare ( tonno, spada, salmone,)                                         

Caprese di bufala in torretta							    
								                  
Cocktail di gamberi in conchiglia                                      

Degustazione di salumi con gnocco fritto                                 

Degustazione di formaggi misti

Pinzimonio di verdure con vinagrette alla senape                          

€  12,00

€   9,00

€ 11,00

€ 12,00

€ 10,00

€ 10,00



Primi piatti

Pappardelle al sugo di lepre                                       

Pennoni ai funghi porcini							     
							                 
Gnocchi verdi con zola e noci                                 

                          

€  11,00

€  12,00

€  11,00

I nostri Risotti

Risotto alla milanese                                      

Risotto affumicato ( sfumato con birra doppio
malto con prosciutto di Praga e scamorza)                                    

Risotto ai funghi porcini 

Risotto con pesce spada e asparagi                              

                          

€  12,50

€  12,00

€  12,00

 Bevande

Acqua San Pellegrino/Surgiva ( 0,50 l.)                                           
Acqua San Pellegrino/Surgiva ( 0,75 l.)
Bibita in lattina (0,33 l.)							     
Birra alla spina Menabrea ( 0,20 l.)						    
Birra alla spina Menabrea ( 0,40 l.)		            
Birra in bottiglia ( 0,33 l.)
Ceres, Beck’s, Tennet’s, ecc.
Vino sfuso della casa bianco o rosso ( 0,25 l.)    
Vino sfuso della casa bianco o rosso ( 0,50 l.)     
Vino sfuso della casa bianco o rosso ( 1 l.)                             

Caffè  
Amari e liquori                             

€  2,00

€  3,00

€  5,00
€  4,00

€  8,00

€  1,50

€  3,00

€  3,00

€  4,00
€  6,00

€  3,50

€  14,00



I nostri Dolci

Torta morbida al cioccolato con salsa
inglese alla vaniglia                                                 

Torta di mele al profumo di cannella					   
										        
Tortino “Cuore caldo” al cioccolato e perperoncino
con mou al Rum Riserva ( attesa circa 15 minuti)

Panna cotta al caramello, cioccolato o frutti
di bosco                             

€  6,00

€  6,50

€  7,00

€  7,00

Secondi piatti di Carne

Cotoletta alla milanese
(orecchia di elefante)                                                

Cotoletta alla milanese vestita ( con rucola e pomodorini)			 
									       
Filetto di manzo piemontese al pepe verde                                  

Filetto di manzo piemontese all’aceto balsamico
caramellato
                             
Filetto di manzo piemontese in salsa di funghi 
porcini su rösti

Tartare di filetto di manzo piemontese al basilico
e parmigiano ( circa 200 gr.)

Tagliata di controfiletto piemontese agli aromi
con patate al forno

Tagliata di controfiletto piemontese con rucola,
grana e pomodori pachino

Tagliata di controfiletto piemontese ai funghi porcini

€  16,00

€  17,00

€  19,00

€  19,00

€  19,00

€  23,00

€  17,00

€  16,00

€  17,00



Contorni

Verdure grigliati
(pomodori, peperoni, melanzane, zucchine)                                                 

Insalata mista									      
					               
Patate al forno alle erbe aromatiche                                     

Patatine fritte                               

€  5,00

€  5,00

€  5,00

€  4,50

Secondi piatti di  Pesce

Gran fritto misto                                                

Trancio di pesce spada alla Messinese					   
										        
Gamberoni al Vermentino di Gallura e sesamo                                 

                             

€  15,00

€  17,00

€  18,00



€  5,00

€  5,00

€  5,00

€  4,50

Menù della tradizione “1902”

Degustazione di salumi
con gnocco fritto

Risotto alla milanese

Tagliata di controfiletto piemontese
ai funghi porcini

€ 30,00

Menù di mare

Tris di affumicati di mare
(spada, tonno, salmone)

Risotto con pesce spada e
asparagi

Gamberoni al Vermentino
di Gallura  e sesamo

€ 35,00



1902 & 
1902 Privè

per feste di compleanno, 
anniversari, battesimi, aperitivi, 

cene aziendali ecc.
info@trattoria1902.it


